Estado de Sao Paulo

ESTUDO TECNICO PRELIMINAR - ETP

Registro de Precos para eventual aquisicao parcelada de carnes para

Prefeitura Municipal de Pedregulho

merenda escolar e demais setores da administracao

INTRODUCAO

Este documento Trata-se de Estudo Técnico Preliminar para a abertura de

processo licitatério para contratacdo de empresa especializada para Registro de

Precos para eventual aquisicdo parcelada de carnes para merenda escolar e demais

setores da administracao.

1. — EQUIPE DE PLANEJAMENTO DA CONTRATACAO

contrato

Bettarello

marilia@pedregulho.sp.gov.br

INTEGRANTES
FUNCAO NA
EQUIPE NOME E-MAIL SETOR
Sec. De
Requisitante Edgar Ajax dos Reis Filho | educacao@pedregulho.sp.gov.br Educagéo e
Cultura
Sec. De
gestor do . - . -
Pollyane Sousa Jacintho pollyanesouzajacinto30@gmail.com | Educacéo e
contrato
Cultura
fiscal do Marilia Sinicio Peixoto

Cozinha Piloto

2. — DESCRICAO DA NECESSIDADE

2.1.

O atendimento as necessidades alimentares é um dever do Estado, conforme

a legislacéo brasileira. A Lei de Diretrizes e Bases da Educacao Nacional (LDB) e o

Estatuto da Crianca e do Adolescente (ECA) destacam a responsabilidade do Estado

em garantir a alimentacdo adequada e outros direitos as criancas e adolescentes.

2.1.1.
2.1.1.1.

Pontos principais:

LDB (Lei n® 9.394/96): Afirma que a educacéo deve promover o

desenvolvimento pleno do educando e garantir igualdade de condi¢cbes para
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acesso e permanéncia na escola, incluindo o direito a alimentacdo de boa
gualidade.
2.1.1.2. ECA (Lei n° 8.069/90): Determina que ¢é dever do poder publico
assegurar direitos como alimentacao e educacéo as criancas e adolescentes,
priorizando a destinacdo de recursos publicos para protecdo dessa faixa
etaria.
2.1.1.3. Lein®11.947/09: Permite a transferéncia de recursos financeiros
para a execugado do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE), que
visa contribuir para o desenvolvimento dos alunos e promover hébitos
alimentares saudaveis.
2.1.2.  Objetivo: A contratacdo de géneros alimenticios para preparar refeicdes
para alunos da rede basica de ensino de Pedregulho garantira uma alimentacéo
de qualidade, promovendo melhor aproveitamento escolar e atendendo as
previsdes legais aplicaveis.
2.2. Neste sentido a administracdo utiliza-se destas preparacdes de refeicdes para
eventos promovidos pela administracdo no atendimento dos diversos setores, sendo
assim esta licitacdo também sera utilizada pelos diversos setores da administracao.
2.3. Desta forma necessitamos da abertura do processo de licitacdo na
modalidade de pregdo eletrbnico do tipo menor preco por item para registro de
precos, este processo € indispensavel para compra dos produtos necessarios para
preparacao destas refeigcoes.

3. = JUSTIFICATIVA

3.1. O Chefe do Executivo tem se preocupado em atender ao crescimento das
acOes do Municipio, que se refletem nos expressivos resultados obtidos quanto a
eficiéncia administrativa. Neste sentido e no intuito de facilitar a realizacdo dos
servigos ao Municipio recomendamos a adoc¢ao do Sistema de Registro de Precos.

3.2. O Sistema de Registro de Precos é o conjunto de procedimentos para registro

formal de precos relativos a prestacdo de servicos e aquisicdo de bens, para

Rua Coronel André Vilela, 96 — Fone/Fax: (16) 3171-9400 — Cx. Postal, 18 — CEP 14.470-000 — Pedregulho-SP



Prefeitura Municipal de Pedregulho
Estado de S&o Paulo

contratagBes futuras. E um tipo de procedimento de licitagdo onde os ganhadores
nao efetivam imediatamente apds a adjudicacdo e homologacdo do certame a
entrega de seus produtos nem recebem os empenhos assim que forem declarados
aptos a negociarem com o 0rgéo licitante. Eles apenas participam do certame para
informar que estdo dispostos a vender e/ou prestar 0s servicos ao municipio por um
preco determinado e valido por um periodo de 12 (doze) meses.
3.3. Noregistro de precos a administracdo tem uma garantia de fornecimento certo
a preco previamente declarado, nas outras modalidades licitatorias corre-se
frequentemente o risco de os certames fracassarem por auséncia de licitantes,
variacdo nos precos, auséncia de pronta entrega / atendimento.
3.4. Os objetivos principais do Sistema de Registro de Precos séo:

a) reducao de custos;

b) otimizac&o dos procedimentos licitatérios;

c) garantia de fornecimento sempre ao menor preco praticado pelo mercado;

d) aceleracdo dos prazos legais exigidos para a formalizacdo dos atos

administrativos inerentes a licitacao;

e) dispensa da obrigatoriedade de manutencdo de estoques nas dependéncias

do 6rgao (o produto fica com o licitante vencedor, no seu armazém, e por sua

conta);

f) facilidade na distribuicdo (o produto segue uma linha reta entre fornecedor

USUArio).

4. — IDENTIFICACAO DAS POSSIVEIS SOLUCOES

4.1. Aquisicdo dos itens — Adquirir em grande quantidade os produtos descritos
neste Estudo Técnico Preliminar pode parecer uma boa opc¢ao, pois resultaria em um
desembolso Unico para o Municipio. No entanto, essa solucdo enfrenta varias
dificuldades: o alto custo da aquisi¢cao devido ao grande nimero de itens; os desafios
de armazenamento e conservagao, ja que cada item exige condi¢cbes especificas; e

a natureza perecivel dos produtos, que serao utilizados de forma parcelada conforme
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a necessidade;

4.2. Licitacdo — Iniciar um processo licitatorio para contratar uma empresa
especializada para o Registro de Precos, visando a eventual aquisi¢do parcelada de
carnes para a merenda escolar e demais setores da administracdo, € uma alternativa
viavel e estratégica para o nosso Municipio. Esta solu¢cdo apresenta inUmeras
vantagens, pois atende diretamente as demandas municipais, uma vez que todos 0s
produtos inseridos no processo foram cuidadosamente selecionados com base na
necessidade real para a preparacdo das refeicbes. Além disso, as entregas
parceladas semanais facilitam o armazenamento e conservagao dos alimentos,

garantindo a qualidade e frescor dos produtos oferecidos.

5. — SOLUCAO TECNICA ESCOLHIDA.

5.1. Pelas justificativas apresentadas, a solu¢do técnica escolhida € a de licitar
através de pregdo eletrébnico do tipo menor preco por item para contratacdo de
empresa especializada para o Registro de Precos para eventual aquisicao parcelada
de carnes para merenda escolar e demais setores da administracdo, alinhada com a
necessidade do municipio, conforme apresentada neste ETP.

5.2. A solucdo mais vantajosa para a aquisicdo dos produtos é a contratacdo de
uma empresa especializada para o Registro de Precos, visando a eventual aquisicao
parcelada de carnes para a merenda escolar e demais setores da administracao.
Esta abordagem é recomendada considerando as necessidades institucionais, a
natureza da solucéo, os riscos envolvidos na contratacdo e a falta de capacidade do
municipio para armazenar grandes quantidades de produtos. Além disso, a
complexidade da logistica e os custos levantados durante a pesquisa de precos
reforcam a necessidade desta contratacao.

5.3. A modalidade Pregéao Eletrénico € indicada para a licitacdo, pois oferece maior
transparéncia e competitividade. O fornecedor contratado devera ser convocado para
assinar a Ata de Registro dentro do prazo de 5 (cinco) dias Uteis a partir da

convocacao, conforme estipulado na Ata de Registro, cuja vigéncia sera de 12
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meses. Esta solugcéo garante que o municipio possa atender as suas demandas de
forma eficiente, com entregas parceladas que facilitam o armazenamento e
conservacao dos alimentos, assegurando a qualidade e frescor dos produtos.

5.4. A especificacdo e descricdo dos produtos a serem adquiridos encontra-se
totalmente descrita neste ETP.

5.5. Esta equipe de contratacdo entende que a solucéo proposta € a que melhor
se adequa as necessidades de negdcio definidas no Documento de Formalizacdo de

Demanda que motivou a realizacao deste estudo técnico preliminar.

6. — ALINHAMENTO COM PAC

6.1. Este processo licitatorio encontra-se alinhado com o PAC — Plano Anual de

Contratacdo para o ano de 2025.

7. — RECURSOS DISPONIVEIS:

7.1. A contratacdo pretendida esta prevista no Plano de Contratacdo Anual do
Municipio, o orcamento municipal para o ano de 2025, conforme estabelecido pela
Lei Orcamentéria N° 3318, de 22 de novembro de 2024, é de R$ 103.266.000,00.
Destes, R$ 8.197.500,00, possui recursos direcionados para este fim, estando assim
alinha com o planejamento desta administracdo, trata-se de despesa prevista e
adequada a LOA, onerara a seguinte dotacdo orcamentaria:

7.2. As fichas orcamentéarias: A) Departamento: Administragdo do Gabinete.
Responséavel: Servicos de Administragdo do Gabinete. Recursos orgamentarios
préprios. Funcional programatica: 041222001.2201. Natureza: 3.3.90.30 Ficha: 005;
B) Departamento: Guarda Municipal. Responsavel: Servicos da Guarda Municipal.
Recursos orcamentarios proprios. Funcional programatica: 061812024.2222.
Natureza: 3.3.90.30 Ficha: 129; C) Departamento: Administragdo. Responsavel:
Servigos Administrativos. Recursos orgamentarios proprios. Funcional programatica:
041222005.2207. Natureza: 3.3.90.30 Ficha: 24; D) Departamento: Educacdo e
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Cultura. Responsavel: Educagéo Infantil - Pré. Recursos or¢camentarios proprios.
Funcional programatica: 123652030.2233. Natureza: 3.3.90.30 Ficha: 170; E)
Departamento: Educacéo e Cultura. Responsavel: Ensino Infantil - Creche. Recursos
orcamentérios proprios. Funcional programatica: 123652031.2234. Natureza:
3.3.90.30 Ficha: 180; F) Departamento: Educacédo e Cultura. Responsavel: Ensino
Fundamental. Recursos orcamentarios proprios. Funcional programatica:
123612033.2238. Natureza: 3.3.90.30 Ficha: 198; ; H) Departamento: Educacéo e
Cultura. Responséavel: Ensino Fundamental. Recursos orgamentarios proprios.
Funcional programatica: 123062035.2040. Natureza: 3.3.90.32 Ficha: 211; |I)
Departamento: Educacdo e Cultura. Responsavel: Convénio. Recursos
orcamentarios proprios. Funcional programatica: 123062035.2240. Natureza:
3.3.90.32 Ficha: 212; J) Departamento: Educacao e Cultura. Responsavel: Convénio.
Recursos orcamentarios proprios. Funcional programatica: 123062035.2240.
Natureza: 3.3.90.32 Ficha: 213; K) Departamento: Educacao e Cultura. Responséavel:
Ensino Fundamental. Recursos orcamentarios proprios. Funcional programatica:
123062035.2242. Natureza: 3.3.90.30 Ficha: 215; O) Departamento: Educacéo e
Cultura. Responsavel: Ensino Especial. Recursos or¢gamentéarios proprios. Funcional
programatica: 123672036.2243. Natureza: 3.3.90.30 Ficha: 223; P) Departamento:
Cultura. Responsavel: Servicos de Cultura. Recursos or¢camentarios proprios.
Funcional programatica: 133922042.2254. Natureza: 3.3.90.30 Ficha: 254; Q)
Departamento: Juridico. Responsavel: Servicos Juridicos. Recursos orgcamentarios
préprios. Funcional programatica 030912012.2213. Natureza: 3.3.90.30 Ficha: 65; R)
Departamento: Publicos Municipais. Responsavel: Servicos Publicos Municipais.
Recursos orcamentarios proprios. Funcional programatica: 154522014.2214.
Natureza: 3.3.90.30 Ficha: 77; S) Departamento: Estradas Vicinais. Responsavel:
Servicos de Estradas Vicinais. Recursos orgamentarios proprios. Funcional
programatica: 267822022.2220. Natureza: 3.3.90.30 Ficha: 116; T) Departamento:
Pracas e Jardins. Responsavel: Servicos de Pragas e Jardins. Recursos
orcamentarios proprios. Funcional programatica: 154522017.2216. Natureza:

3.3.90.30 Ficha: 97; U) Departamento: Meio Ambiente. Responsavel: Servi¢cos de
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Meio Ambiente. Recursos or¢camentérios préprios. Funcional programética:
185412020.2218. Natureza: 3.3.90.30 Ficha: 107; V) Departamento: Transito.
Responsavel: Servicos de Transito. Recursos orcamentarios proprios. Funcional
programatica: 267822023.2221. Natureza: 3.3.90.30 Ficha: 121; X) Departamento:
Geracao de Empregos. Responsavel: Servigos de Geracdo de Empregos. Recursos
orcamentarios proprios. Funcional programatica: 113342027.2226. Natureza:
3.3.90.30 Ficha: 156; W) Departamento: Seguranca do Trabalho. Responsavel:
Servigos de Seguranca do Trabalho. Recursos orcamentarios proprios. Funcional
programatica: 283312009.2212. Natureza: 3.3.90.30 Ficha: 52; Y) Departamento:
Agricultura e Abastecimento. Responsavel: Servicos de Agricultura e Abastecimento.
Recursos orcamentarios proprios. Funcional programatica: 206062019.2217.
Natureza: 3.3.90.30 Ficha: 103; Z) Departamento: Esporte e Lazer. Responséavel:
Servicos de Esporte e Lazer. Recursos orgcamentarios proprios. Funcional
programatica: 278122026.2223. Natureza: 3.3.90.30 Ficha: 135; AA) Departamento:
Esporte e Lazer. Responséavel: Servicos de Esporte e Lazer. Recursos orcamentéarios
proprios. Funcional programatica: 278122026.2223. Natureza: 3.3.90.32 Ficha: 136;
AB) Departamento: Fundo de Assisténcia Social de Pedregulho. Responsavel:
Servicos do Fundo de Assisténcia Social de Pedregulho. Recursos or¢camentarios
préprios. Funcional programatica: 082442052.2276. Natureza: 3.3.90.30 Ficha: 342;
AC) Departamento: Fundo de Assisténcia Social de Pedregulho. Responsavel:
Servigos do Fundo de Assisténcia Social de Pedregulho. Recursos or¢camentarios
préprios. Funcional programatica: 082442064.2301. Natureza:3.3.90.30 Ficha: 431;
AD) Departamento: Fundo de Assisténcia Social de Pedregulho. Responsavel:
Servigos do Fundo de Assisténcia Social de Pedregulho. Recursos or¢camentarios
proprios. Funcional programatica: 142412058.2285. Natureza: 3.3.90.30 Ficha: 369;
AE) Centro de Convivéncia do ldoso. Recurso or¢camentarios proprios. Funciona
programatica: 142412063.2293. Natureza: 3.3.90.30 - Ficha: 389; AF)
Departamento: Fundo de Assisténcia Social de Pedregulho. Responsavel: Servigos
do Fundo de Assisténcia Social de Pedregulho. Recursos orgamentarios proprios.
Funcional programatica: 081222051.2273. Natureza: 3.3.90.30 — Ficha: 425; AJ)
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Departamento: Fundo Municipal de Saude. Responsavel: Servicos do Fundo
Municipal de Saude. Recursos orcamentarios préoprios. Funcional programatica:
103012044.2259. Natureza: 3.3.90.30 Ficha: 279; AK) Departamento: Fundo
Municipal de Saude. Responséavel: Servigos do Fundo Municipal de Saude. Recursos
orgamentarios préprios. Funcional programatica: 103022045.2265. Natureza:
3.3.90.30 Ficha: 300; AL) Departamento: Fundo Municipal de Saude. Responséavel:
Servicos do Fundo Municipal de Saude. Recursos orcamentarios préprios. Funcional
programatica: 103022045.2266. Natureza: 3.3.90.30 Ficha: 302; AM) Departamento:
Fundo Municipal de Saude. Responséavel: Servicos do Fundo Municipal de Saude.
Recursos orcamentarios proprios. Funcional programatica: 103012044.2259.
Natureza: 3.3.90.30 Ficha: 284; AN) Departamento: Secretaria de Turismo.
Responsavel: Fundo Municipal do Turismo. Recursos or¢camentarios proprios.
Funcional programatica: 236952029.2230. Natureza: 3.3.90.30 Ficha: 146; AO)
Departamento: Secretaria de Turismo. Responsavel: Fundo Municipal do Turismo.
Recursos orcamentarios préoprios. Funcional programatica: 236952029.2232.
Natureza: 3.3.90.30 Ficha: 150.

8. — REQUISITOS DA CONTRATACAO

8.1. O objeto tem natureza de bens e servicos comuns, visto que, seus padrdes de
desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos pelo edital por meio de
especificacdes usuais de mercado, nos exatos termos do Art. 6°, inciso XIlI, da Lei
Federal n® 14.133/2021.

8.2. A contratac&o sera realizada por meio de licitacdo, na modalidade Pregéao na
sua forma eletrénica, com critério de julgamento por menor pre¢o por item nos termos
dos Arts. 6°, inciso XLI, 17, § 2°, e 34, todos da Lei Federal n°® 14.133/2021.

8.3. A solucdo adotada devera atender aos requisitos minimos de quantidade,
qualidade e seguranca, bem como a proposta mais vantajosa apresentada,
observadas as especificagcbes do Termo de Referéncia. Vale salientar, que os
requisitos apresentados nao restringem e nem atravancam a competicao, de modo

gue se trata de caracteristicas basicas dos respectivos itens.
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8.4. A licitante vencedora devera proporcionar entrega de Géneros Alimenticios,
para atender as necessidades da Secretaria Municipal da Educacdo, conforme
condi¢cBes, quantidades, exigéncias e estimativas a serem estabelecidas neste
instrumento e também estabelecidas no Termo de Referéncia e seus apéndices (em
anexo). O contratado devera assumir a responsabilidade por todas as providéncias
e obrigacdes estabelecidas na legislacdo especifica sobre a qualidade e
especificacao dos produtos que serdo entregues.

8.5. O contratado devera fornecer diretamente o objeto, ndo podendo transferir a
responsabilidade pelo objeto demandado para nenhuma outra empresa ou instituicdo
de qualquer natureza.

8.6. O contratado devera fornecer géneros produzidos de acordo com as normas
vigentes, especialmente as sanitérias, de boa qualidade e de excelente aceita¢éo no
mercado. Os itens deverao possuir garantia contra ndo conformidades de fabricacéo,
a contar do recebimento definitivo dos mesmos, sendo esta garantia de sua total
responsabilidade, inclusive os custos no que tange o transporte da CONTRATANTE
a CONTRATADA e seu devido retorno a CONTRATANTE.

8.7. O contratado devera prestar todos os esclarecimentos técnicos que Ihe forem
solicitados, relacionados com as caracteristicas dos géneros fornecidos. O
contratado devera arcar com todas as despesas, diretas ou indiretas, decorrentes do
fornecimento dos géneros, sem qualquer 6nus para a municipalidade. O contratado
devera repetir procedimentos as suas préprias custas para correcdo de falhas
verificadas, principalmente na hip6tese de aquisi¢cdo do objeto em desacordo com as
condi¢bes pactuadas.

8.8. Os riscos de impactos ocasionados devido a producdo nas industrias, as
empresas deverdo atentar para as praticas de mitigacao dos impactos na producéo,
em como as lei e Resolugcdes que orientam a producdo sustentavel dessas
atividades. A aquisicdo deve considerar as consequéncias ambientais, sociais e
econdmicos de: projeto; uso de materiais ndo renovaveis; fabricagdo e métodos de
producao, logistica, prestacdo de servi¢os; uso, operacgao,

8.9. manutencdo, reutilizacdo; opcbes de reciclagem; disposicdo, e as
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capacidades dos fornecedores para resolver essas consequéncias em toda a cadeia

de abastecimento.

8.10. A licitante devera apresentar, como documento necessario a habilitacéo:
8.10.1. Documento, emitido por érgao oficial competente, comprovando que a
licitante proponente esta regular e apta para o funcionamento perante os
Servicos de Vigilancia Sanitéaria.

8.11. O fornecimento dos produtos sera de forma PARCELADA.

8.12. Possuir regularidade perante o CNJ (Conselho Nacional de Justica), com

comprovacao através de certiddo negativa.

8.13. Possuir certidfes validas, conforme o 84° do art. 91 da Lei n® 14.133/2021.

8.14. Para habilitacdo, a Contratada devera cumprir o disposto no art. 62 da Lei n®

14.133/2021.

8.15. Atender as solicitagdes nos prazos estipulados em Contrato.

8.16. Responder por todos os 6nus referentes ao fornecimento do objeto da

contratacdo, tais como impostos, seguros, encargos trabalhistas, previdenciarios,

fiscais e comerciais e devera apresentar 0s respectivos comprovantes, quando
solicitados pelo Fiscal do Contrato.

8.17. Manter durante toda a vigéncia do Contrato as condi¢cdes que ensejaram a sua

habilitacdo na licitacdo e contratacao.

8.18. Cumprir o objeto do Contrato de acordo com as normas que regulamentam o

objeto da contratacao.

8.19. Na&o sera admitida a subcontratacéo do objeto contratual.

9. — ESTIMATIVA DE QUANTIDADES E INFRAESTRUTURA NECESSARIA

9.1. COTA (01) PRINCIPAL COM 75%:-

ltem Quant. Unid. Produtos

Carne Bovina em Cubos (ou Iscas) congelada
01 24.000 KG individualmente (IQF): Cox&do Mole ou Alcatra -
Proveniente de machos da espécie bovina, sadios,
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abatidos sob inspecéo veterinaria. Sem osso, contendo no
maximo 10% de gordura, isenta de cartilagem, sem sebo,
maximo de 3% de aponevroses. Durante o processamento,
deve ser realizada a aparagem (eliminacdo dos excessos
de gordura, cartilagem e aponevroses). A Carne bovina em
cubos ou iscas, congelada (IQF), Tipo Coxdo Mole ou
Alcatra, deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer
substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir
alguma alteracdo. Devera estar congelado (IQF) e
transportado em veiculo com temperatura de 8°C ou
inferior, assegurando que o produto se mantenha congelado
durante o transporte. Validade minima 10 meses. Embalagem:
0 produto devera estar embalado em embalagem pléstica
transparente, flexivel, atoxica, intacta, resistente, em pacotes
de 02Kg, tendo os cubos as dimensdes aproximadas de 2x2x2
cm e as iscas com dimensdes aproximadas de 4x2x2 cm.
Reembalada em caixa de papeldo lacrada. Embalagem com
informacBes sobre o produto, data de fabricacdo, prazo de
validade, peso liquido e condi¢cbes de armazenamento. A
embalagem primaria devera estar devidamente lacrada,
intacta, sem nenhuma abertura. Produto devidamente
registrado em o6rgdo fiscalizador responsavel. UNIDADE
DE FORNECIMENTO: Pacote 2 kg.

02

6.000

KG

Frango (inteiro) - Produto firme, sem umidade, sem
tempero; congelado; com validade minima de 10 meses a
contar da data de entrega; com aspecto, cor, cheiro e sabor
proprios; sem manchas e parasitas; acondicionado a
vacuo, embalagem atdxica, contendo informagdes sobre o
produto, informag&o nutricional, prazo de validade. Produto
devidamente registrado em orgdo fiscalizador
responsavel. UNIDADE DE FORNECIMENTO: kg.

03

6.000

KG

Frango semi-processado - (Coxa e Sobrecoxa de Frango)
- Partes inteiras, pesando entre 200 a 250 gramas por
unidade, sem tempero; congeladas, transportada
adequadamente (assegurando que o produto se mantenha
congelado durante o transporte.). A porcentagem de agua
ou gelo ndo devera ultrapassar 10% (dez por cento). Prazo
de validade minimo de 6 meses a contar da data de
entrega; com aspecto, cor, cheiro e sabor préprios; sem
manchas e parasitas. Embalagem atoxica, resistente,
contendo informag@es sobre o produto, data de fabricagéo,
prazo de validade, peso liquido e condicdes de
armazenamento. Pacotes de aproximadamente 02
Kg. A embalagem secundéaria devera ser em caixa de
papeldo devidamente lacrada. Produto devidamente
registrado em o6rgéo fiscalizador responsavel. Produto
deve ser entregue em embalagem devidamente lacrada,
intacta, sem aberturas. UNIDADE DE FORNECIMENTO:
Pacote aproximadamente 2 kg.

04

9.000

KG

Linguica tipo Calabresa tradicional - Proveniente de
animais, sadios, abatidos sob inspecao veterinaria. Durante
0 processamento, devera ser mantidas condicdes
higiénicosanitarias adequadas. N&o serd permitido
parasitas, corpos estranhos ou qualquer outra substancia
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contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma
alteracdo. Produto resfriado, acondicionado a vacuo, em
embalagem plastica, resistente, atoxica — contendo
informacgBes sobre o produto, data de fabricagéo, prazo de
validade, peso liquido e condigbes de armazenamento. A
embalagem secundaria devera ser em caixa de papelao
devidamente lacrada. Validade minima de 02 meses a
contar da data de entrega. Produto devidamente registrado
em o6rgao fiscalizador responsavel. Produto deve ser
entregue em embalagem devidamente lacrada, intacta,
sem aberturas. UNIDADE DE FORNECIMENTO: Pacote
2,5 kg.

05

9.000

KG

Linguica Toscana - Proveniente de animais, sadios,
abatidos sob inspe¢do veterinaria. Durante o
processamento, devera ser mantidas condi¢cdes
higiénicosanitarias adequadas. N&o serd permitido
parasitas, corpos estranhos ou qualquer outra substancia
contaminante que possa alterd-la ou encobrir alguma
alteracéo. Produto congelado, transportado
em veiculos adequados, assegurando que o produto se
mantenha congelado durante o transporte. O produto
devera estar identificado, com rétulo contendo registro do
produto de acordo com a legislagédo vigente. Acondicionado
a vacuo, em embalagem pléstica atéxica, contendo dados
sobre o produto, informacado nutricional, prazo de validade;
validade minima de 03 meses a contar da data de entrega.
Produto devidamente registrado em o6rgéo fiscalizador
responsavel. Produto deve ser entregue em embalagem
devidamente lacrada, intacta, sem aberturas. UNIDADE DE
FORNECIMENTO: Pacote 2,5 kg.

06

24.000

KG

Peito de Frango em Cubos — Filé de peito em cubos, de
boa qualidade, sem tempero, com baixo teor de gordura,
cortado em cubos pequenos (os cubos deverdo ter
aproximadamente 2x2x2 cm ou conforme solicitado) e
uniformes. Embalagem plastica atéxica, contendo
informacgdes sobre o produto, informagé&o nutricional, prazo
de validade. Prazo de validade de, no minimo, 04 meses a
contar da data de entrega. Deverda ser entregue congelado,
em transporte adequado, garantindo sua qualidade
nutricional e caracteristicas organolépticas. Produto
devidamente registrado em 6rgéo fiscalizador responséavel.
Produto deve ser entregue em embalagem primaria
devidamente lacrada, intacta, sem aberturas. Unidade de
fornecimento: quilograma.

07

22.500

KG

Pernil suino em cubos — Proveniente de machos da
espécie suina, sadios, abatidos sob inspecao veterinaria.
Durante o processamento, deve ser realizada a aparagem
(eliminacdo dos excessos de gordura, cartilagem e
aponevroses), 0s cubos deverdo ter aproximadamente
2x2x2 cm ou conforme solicitado. Cor, aparéncia, textura,
sabor e aroma caracteristicos. Isento de sujidades, mofo,
parasita. Embalado em plastico transparente, atoxico,
resistente. Reembalada em caixa de papeldo lacrada.
Devera estar congelado e transportado em veiculo
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adequado, assegurando que o produto se mantenha
congelado durante o transporte. Embalagem contendo
informacgBes sobre o produto, data de fabricagéo, prazo de
validade, peso liquido e condicbes de armazenamento.
Prazo de validade de, no minimo 04 meses, a contar da
data de entrega. Produto devidamente registrado em 6rgéo
fiscalizador responsavel. Produto deve ser entregue em
embalagem priméria devidamente lacrada, intacta, sem
aberturas. Unidade de fornecimento: 2 kg.

08

24.000

KG

Carne Bovina moida congelada individualmente (IQF):
Acém ou Cox&o Duro, Proveniente de machos da espécie
bovina, sadios, abatidos sob inspecéo veterinaria. Sem 0sso,
contendo no maximo 10% de gordura, isenta de cartilagem,
sem sebo, maximo de 3% de aponevroses. Durante o
processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminacéo
dos excessos de gordura, cartilagem e aponevroses). A Carne
bovina deverd ser moida em disco de aprox. 6mm, bem
processada, o produto devera ser drenado de liquidos e sofrer
processo de congelamento que assegure todas as suas
propriedades, deve apresentar-se livre de parasitas e de
qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou
encobrir alguma alteracdo. Deverd estar congelado e
transportado em veiculo com temperatura de 8°C ou inferior,
assegurando que o produto se mantenha congelado durante
o transporte. Validade minima 18 meses. Embalagem:
plastica transparente, flexivel, atoxica, resistente, em pacotes
de 02 a 05Kg. Contendo informag8es sobre o produto, data
de fabricacéo, prazo de validade, peso liquido e condicdes de
armazenamento. Reembalada em caixa de papeldo lacrada.
Produto devidamente registrado em 6érgdo fiscalizador
responsavel. Produto deve ser entregue em embalagem
primaria devidamente lacrada, intacta, sem aberturas.

6.000

KG

Salsicha de Frango sem Corante (Kg) - Produto
processado somente com carnes de frango, congelada,
contendo 02 % de amido, isenta de pimenta, corantes
artificiais, cartilagens, ossos e granulacdes. A) Nitrito de
potassio ou de sodio: maximo de 0,02%, quando usados
isoladamente ou combinados: B) Nitrito de Potassio ou de
sédio, associados ou ndo: maximo de 0,05%. C) Cloreto de
sédio: maximo 2%. O produto ndo deverad apresentar
superficie imida, pegajosa, exudato ou partes flacidas ou
de consisténcia anormal, com indicios de fermentacdo
putrida. O produto deve ser registrado em d4rgdo
fiscalizador responsavel. Devera estar congelado e
transportado adequadamente, mantendo sua temperatura
de congelamento. As salsichas deverao ter peso unitario de
40 a 50g acondicionadas em pacotes de 3kg. Produto
embalado a vacuo em embalagem plastica, flexivel, atdxica,
resistente, intactas, contendo dados sobre o produto, data de
fabricacéo, prazo de validade e condi¢bes de armazenamento.
Reembalada em caixa de papelédo lacrada. O produto devera
ser rotulado de acordo com a legislacéo vigente. Devera ser
registrado no 6rgéo fiscalizador responsavel. Validade minima
de 6 meses a partir da data de entrega.
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10

22.500

KG

Sassami Sem Pele e Sem Adicéo de Sal e Temperos
(Kg): Sem osso e sem pele, manipulado em condi¢Bes
higiénicas sanitarias adequadas, provenientes de animais
sadios, abatidos sob inspecéo veterinaria, devendo ser
congelado e transportado adequadamente. O produto
devera estar acondicionado a vacuo em embalagem
plastica, flexivel, atbxica, resistente, em pacotes de
aproximadamente 2Kg, contendo dados sobre o produto,
data de fabricacdo, prazo de validade e condicbes de
armazenamento. A embalagem secundaria devera ser em
caixa de papeldo devidamente lacrada. O produto devera
ser rotulado de acordo com a legislagéo vigente. Deveré ser
registrado no o6rgdo fiscalizador responséavel. Validade
minima de 8 meses a partir da data de entrega.

11

18.000

KG

Almdndega de carne bovina cozida e congelada
individualmente (IQF): Produto feito a partir de carne
bovina selecionada, de boa qualidade, suavemente
temperada. Deve apresentar cor, sabor, cheiro, textura
caracteristicos. Textura macia, com formato arredondado,
de tamanhos uniformes de acordo com o solicitado pelo
comprador. Devera estar congelado individualmente (IQF)
etransportado em  veiculo adequado, assegurando
que o produto se mantenha congelado durante o
transporte. Validade minima de 10 meses a partir da data
da entrega. O produto devera estar em embalagem
plastica  atoxica, resistente, flexivel,  constando
informagBes sobre o produto: informag¢do nutricional,
prazo de validade, peso liquido, condicdes de
armazenamento. Embalagem secundaria lacrada. Produto
devidamente registrado em 6rgdo fiscalizador responsavel.
Produto deve ser entregue com a embalagem primaria
devidamente lacrada, ndo violada, intacta, sem rasgos ou
aberturas.

12

22.500

KG

Filé de tilapia congelado: filé de tilapia in natura inteiro,
sem espinhas e sem pele, sem tempero, com 5% de
glaceamento, gramatura de 100 a 120 gramas. ApOs
descongelamento o produto deve apresentar consisténcia
firme, cor, odor e sabor proprios, livre de manchas, partes
de pele, cartilagens, espinhas e parasitas. Embalagem
priméria: plastica, atoxica, termossoldada, resistente,
compativel ao contato direto com alimentos, com rétulo
litografado, de forma clara e indelével, conforme legislacéo,
contendo informacé&o nutricional, prazo de validade e outros
dados pertinentes. Capacidade de acondicionamento de 1
a 2kg. Validade minima de 9 (nove meses) a partir da data
de entrega, sob temperatura maxima -12° C e transportada
em condi¢cdes que preservem tanto as caracteristicas do
alimento congelado, como também a qualidade do mesmo
guanto as caracteristicas fisico-quimicas. Suas condicdes
deverdo estar de acordo com a NTA n° 9 R (Dec.
12.486/78) e (M.A 2244/97) Dec. 30691, de 29/03/52 e suas
posteriores altera¢des, no SIF, SISP ou DIPOA, produto
sujeito a verificacdo no ato da entrega aos procedimentos
administrativos determinados pela Sec. Agricultura;
embalagem deve constar peso liquido (antes do
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congelamento) e peso bruto apds congelamento.
Apresentar ficha técnica do produto. Produto sujeito a
verificacdo no ato da entrega. Unidade fornecimento: kg

9.2. COTA- (02) RESERVADA COM 25% PARA MICROS E PEQUENAS
EMPRESAS E EMPRESAS DE PEQUENO PORTE:-

Item Quant. Unid. Produtos

Carne Bovina em Cubos (ou Iscas) congelada
individualmente (IQF): Coxdo Mole ou Alcatra -
Proveniente de machos da espécie bovina, sadios,
abatidos sob inspecéo veterinaria. Sem o0sso, contendo no
maximo 10% de gordura, isenta de cartilagem, sem sebo,
maximo de 3% de aponevroses. Durante o processamento,
deve ser realizada a aparagem (eliminacdo dos excessos
de gordura, cartilagem e aponevroses). A Carne bovina em
cubos ou iscas, congelada (IQF), Tipo Coxdo Mole ou
Alcatra, deve apresentar-se livre de parasitas e de qualquer
substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir
alguma alteracdo. Deverd estar congelado (IQF) e
transportado em veiculo com temperatura de 8°C ou
inferior, assegurando que o produto se mantenha congelado
durante o transporte. Validade minima 10 meses. Embalagem:
0 produto devera estar embalado em embalagem plastica
transparente, flexivel, atoxica, intacta, resistente, em pacotes
de 02Kg, tendo os cubos as dimensbdes aproximadas de 2x2x2
cm e as iscas com dimensdes aproximadas de 4x2x2 cm.
Reembalada em caixa de papeldo lacrada. Embalagem com
informacBes sobre o produto, data de fabricacdo, prazo de
validade, peso liquido e condicbes de armazenamento. A
embalagem primaria devera estar devidamente lacrada,
intacta, sem nenhuma abertura. Produto devidamente
registrado em o6rgdo fiscalizador responsavel. UNIDADE
DE FORNECIMENTO: Pacote 2 kg.

13 8.000 KG

Frango (inteiro) - Produto firme, sem umidade, sem
tempero; congelado; com validade minima de 10 meses a
contar da data de entrega; com aspecto, cor, cheiro e sabor
proprios; sem manchas e parasitas; acondicionado a
vacuo, embalagem atoxica, contendo informacdes sobre o
produto, informag&o nutricional, prazo de validade. Produto
devidamente registrado em orgdo fiscalizador
responsavel. UNIDADE DE FORNECIMENTO: kg.

14 2.000 KG

Frango semi-processado - (Coxa e Sobrecoxa de Frango)
- Partes inteiras, pesando entre 200 a 250 gramas por
unidade, sem tempero; congeladas, transportada
15 2.000 KG adequadamente (assegurando que o produto se mantenha
congelado durante o transporte.). A porcentagem de agua
ou gelo néo devera ultrapassar 10% (dez por cento). Prazo
de validade minimo de 6 meses a contar da data de
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entrega; com aspecto, cor, cheiro e sabor préprios; sem
manchas e parasitas. Embalagem atdxica, resistente,
contendo informag@es sobre o produto, data de fabricagéo,
prazo de validade, peso liquido e condicdes de
armazenamento. Pacotes de aproximadamente 02
Kg. A embalagem secundaria devera ser em caixa de
papeldo devidamente lacrada. Produto devidamente
registrado em 6rgao fiscalizador responsavel. Produto
deve ser entregue em embalagem devidamente lacrada,
intacta, sem aberturas. UNIDADE DE FORNECIMENTO:
Pacote aproximadamente 2 kg.

16

3.000

KG

Linguica tipo Calabresa tradicional - Proveniente de
animais, sadios, abatidos sob inspecao veterinaria. Durante
0 processamento, devera ser mantidas condicdes
higiénicosanitarias adequadas. N&o serd permitido
parasitas, corpos estranhos ou qualquer outra substancia
contaminante que possa alterd-la ou encobrir alguma
alteracdo. Produto resfriado, acondicionado a vacuo, em
embalagem plastica, resistente, atdéxica — contendo
informacgdes sobre o produto, data de fabricag&o, prazo de
validade, peso liquido e condigBes de armazenamento. A
embalagem secundaria devera ser em caixa de papelao
devidamente lacrada. Validade minima de 02 meses a
contar da data de entrega. Produto devidamente registrado
em orgdo fiscalizador responsavel. Produto deve ser
entregue em embalagem devidamente lacrada, intacta,
sem aberturas. UNIDADE DE FORNECIMENTO: Pacote
2,5 kg.

17

3.000

KG

Linguica Toscana - Proveniente de animais, sadios,
abatidos sob inspe¢do veterinaria. Durante o
processamento, devera ser mantidas condicdes
higiénicosanitarias adequadas. N&o sera permitido
parasitas, corpos estranhos ou qualquer outra substancia
contaminante que possa alterd-la ou encobrir alguma
alteracéo. Produto congelado, transportado
em veiculos adequados, assegurando que o produto se
mantenha congelado durante o transporte. O produto
deverd estar identificado, com rétulo contendo registro do
produto de acordo com a legislacdo vigente. Acondicionado
a vacuo, em embalagem plastica atéxica, contendo dados
sobre o produto, informacado nutricional, prazo de validade;
validade minima de 03 meses a contar da data de entrega.
Produto devidamente registrado em 6érgdo fiscalizador
responsavel. Produto deve ser entregue em embalagem
devidamente lacrada, intacta, sem aberturas. UNIDADE DE
FORNECIMENTO: Pacote 2,5 kg.

18

8.000

KG

Peito de Frango em Cubos — Filé de peito em cubos, de
boa qualidade, sem tempero, com baixo teor de gordura,
cortado em cubos pequenos (os cubos deverdo ter
aproximadamente 2x2x2 cm ou conforme solicitado) e
uniformes. Embalagem plastica atdxica, contendo
informacgdes sobre o produto, informacgé&o nutricional, prazo
de validade. Prazo de validade de, no minimo, 04 meses a
contar da data de entrega. Deverd ser entregue congelado,
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em transporte adequado, garantindo sua qualidade
nutricional e caracteristicas organolépticas. Produto
devidamente registrado em 6rgéo fiscalizador responsavel.
Produto deve ser entregue em embalagem priméaria
devidamente lacrada, intacta, sem aberturas. Unidade de
fornecimento: quilograma.

19

7.500

KG

Pernil suino em cubos — Proveniente de machos da
espécie suina, sadios, abatidos sob inspecédo veterinaria.
Durante o processamento, deve ser realizada a aparagem
(eliminacdo dos excessos de gordura, cartilagem e
aponevroses), 0s cubos deverdo ter aproximadamente
2x2x2 cm ou conforme solicitado. Cor, aparéncia, textura,
sabor e aroma caracteristicos. Isento de sujidades, mofo,
parasita. Embalado em plastico transparente, atoxico,
resistente. Reembalada em caixa de papeldo lacrada.
Deverd estar congelado e transportado em veiculo
adequado, assegurando que o produto se mantenha
congelado durante o transporte. Embalagem contendo
informacgbes sobre o produto, data de fabricag&o, prazo de
validade, peso liquido e condicbes de armazenamento.
Prazo de validade de, no minimo 04 meses, a contar da
data de entrega. Produto devidamente registrado em 6rgéo
fiscalizador responsavel. Produto deve ser entregue em
embalagem priméria devidamente lacrada, intacta, sem
aberturas. Unidade de fornecimento: 2 kg.

20

8.000

KG

Carne Bovina moida congelada individualmente (IQF):
Acém ou Cox&o Duro, Proveniente de machos da espécie
bovina, sadios, abatidos sob inspecéo veterinaria. Sem 0sso,
contendo no maximo 10% de gordura, isenta de cartilagem,
sem sebo, maximo de 3% de aponevroses. Durante o
processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminac&o
dos excessos de gordura, cartilagem e aponevroses). A Carne
bovina devera ser moida em disco de aprox. 6mm, bem
processada, o produto devera ser drenado de liquidos e sofrer
processo de congelamento que assegure todas as suas
propriedades, deve apresentar-se livre de parasitas e de
qgualquer substancia contaminante que possa altera-la ou
encobrir alguma alteracdo. Devera estar congelado e
transportado em veiculo com temperatura de 8°C ou inferior,
assegurando que o produto se mantenha congelado durante
o transporte. Validade minima 18 meses. Embalagem:
plastica transparente, flexivel, atdxica, resistente, em pacotes
de 02 a 05Kg. Contendo informagfes sobre o produto, data
de fabricacéo, prazo de validade, peso liquido e condicdes de
armazenamento. Reembalada em caixa de papeldo lacrada.
Produto devidamente registrado em dérgao fiscalizador
responsavel. Produto deve ser entregue em embalagem
primaria devidamente lacrada, intacta, sem aberturas.

21

2.000

KG

Salsicha de Frango sem Corante (Kg) - Produto
processado somente com carnes de frango, congelada,
contendo 02 % de amido, isenta de pimenta, corantes
artificiais, cartilagens, ossos e granulacdes. A) Nitrito de
potassio ou de sodio: maximo de 0,02%, quando usados
isoladamente ou combinados: B) Nitrito de Potassio ou de
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sédio, associados ou ndo: maximo de 0,05%. C) Cloreto de
sodio: maximo 2%. O produto ndo deverd apresentar
superficie imida, pegajosa, exudato ou partes flacidas ou
de consisténcia anormal, com indicios de fermentagéo
putrida. O produto deve ser registrado em 04rgdo
fiscalizador responsavel. Devera estar congelado e
transportado adequadamente, mantendo sua temperatura
de congelamento. As salsichas deverao ter peso unitario de
40 a 50g acondicionadas em pacotes de 3kg. Produto
embalado a vacuo em embalagem plastica, flexivel, atoxica,
resistente, intactas, contendo dados sobre o produto, data de
fabricacéo, prazo de validade e condi¢fes de armazenamento.
Reembalada em caixa de papelédo lacrada. O produto devera
ser rotulado de acordo com a legislacdo vigente. Devera ser
registrado no 6rgéao fiscalizador responsavel. Validade minima
de 6 meses a partir da data de entrega.

22

7.500

KG

Sassami Sem Pele e Sem Adicéo de Sal e Temperos
(Kg): Sem osso e sem pele, manipulado em condi¢Bes
higiénicas sanitarias adequadas, provenientes de animais
sadios, abatidos sob inspecéo veterinaria, devendo ser
congelado e transportado adequadamente. O produto
devera estar acondicionado a vacuo em embalagem
plastica, flexivel, atbxica, resistente, em pacotes de
aproximadamente 2Kg, contendo dados sobre o produto,
data de fabricacdo, prazo de validade e condi¢bes de
armazenamento. A embalagem secundaria devera ser em
caixa de papeldo devidamente lacrada. O produto devera
ser rotulado de acordo com a legislagéo vigente. Deverd ser
registrado no o6rgdo fiscalizador responséavel. Validade
minima de 8 meses a partir da data de entrega.

23

6.000

KG

Almdndega de carne bovina cozida e congelada
individualmente (IQF): Produto feito a partir de carne
bovina selecionada, de boa qualidade, suavemente
temperada. Deve apresentar cor, sabor, cheiro, textura
caracteristicos. Textura macia, com formato arredondado,
de tamanhos uniformes de acordo com o solicitado pelo
comprador. Devera estar congelado individualmente (IQF)
etransportado em  veiculo adequado, assegurando
gque o produto se mantenha congelado durante o
transporte. Validade minima de 10 meses a partir da data
da entrega. O produto devera estar em embalagem
plastica  atoxica, resistente, flexivel,  constando
informacdes sobre o produto: informagdo nutricional,
prazo de validade, peso liquido, condicbes de
armazenamento. Embalagem secundaria lacrada. Produto
devidamente registrado em o6rgao fiscalizador responsavel.
Produto deve ser entregue com a embalagem primaria
devidamente lacrada, ndo violada, intacta, sem rasgos ou
aberturas.

24

7.500

KG

Filé de tilapia congelado: filé de tilapia in natura inteiro,
sem espinhas e sem pele, sem tempero, com 5% de
glaceamento, gramatura de 100 a 120 gramas. Apos
descongelamento o produto deve apresentar consisténcia
firme, cor, odor e sabor proprios, livre de manchas, partes

Rua Coronel André Vilela, 96 — Fone/Fax: (16) 3171-9400 — Cx. Postal, 18 — CEP 14.470-000 — Pedregulho-SP




Prefeitura Municipal de Pedregulho
Estado de S&o Paulo

de pele, cartilagens, espinhas e parasitas. Embalagem
priméria: plastica, atoxica, termossoldada, resistente,
compativel ao contato direto com alimentos, com rétulo
litografado, de forma clara e indelével, conforme legislacéo,
contendo informac&o nutricional, prazo de validade e outros
dados pertinentes. Capacidade de acondicionamento de 1
a 2kg. Validade minima de 9 (nove meses) a partir da data
de entrega, sob temperatura maxima -12° C e transportada
em condi¢cdes que preservem tanto as caracteristicas do
alimento congelado, como também a qualidade do mesmo
guanto as caracteristicas fisico-quimicas. Suas condi¢des
deverdo estar de acordo com a NTA n° 9 R (Dec.
12.486/78) e (M.A 2244/97) Dec. 30691, de 29/03/52 e suas
posteriores alteracdes, no SIF, SISP ou DIPOA, produto
sujeito a verificacdo no ato da entrega aos procedimentos
administrativos determinados pela Sec. Agricultura;
embalagem deve constar peso liquido (antes do
congelamento) e peso bruto apds congelamento.
Apresentar ficha técnica do produto. Produto sujeito a
verificacdo no ato da entrega. Unidade fornecimento: kg

10. - LEVANTAMENTO DE MERCADO

10.1. Em pesquisa realizada através da ferramenta de cotacdo Banco de Precos
gue demonstra precos publicos em contratacdes semelhantes de outros municipios,
a meédia obtida do valor global foi de R$ 8.197.500,00 (oito milhdes cento e noventa
e sete mil e quinhentos reais), relatério em anexo.

Portanto adotaremos estes valores das médias unitarias de cada item como
referéncia, o valor global da contratacdo, devera permanecer no valor aproximado de
R$ 8.197.500,00 (oito milhdes cento e noventa e sete mil e quinhentos reais), com

seus valores unitarios e quantidades estabelecidos na tabela a seguir.

11. —ESTIMATIVA DO PRECO DA CONTRATACAO

11.1. A estimativa do valor global dos bens objeto deste ETP, serd de,
aproximadamente, R$ 8.197.500,00 (oito milhdes cento e noventa e sete mil e
quinhentos reais), segue tabela com valores unitarios e totais definidos de cada item

e suas respectivas quantidades:
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11.2. COTA (01) PRINCIPAL COM 75%:-

Tabela de Precos

ltem

Quant.

Unid.

Produtos

Valor
Unitario
Maximo

R$

Valor Total
Maximo R$

24.000

KG

Carne Bovina em Cubos (ou lIscas)
congelada individualmente (IQF):
Cox&o Mole ou Alcatra - Proveniente
de machos da espécie bovina, sadios,
abatidos sob inspec¢éo veterinaria. Sem
0ss0, contendo no maximo 10% de
gordura, isenta de cartilagem, sem
sebo, maximo de 3% de aponevroses.
Durante o processamento, deve ser
realizada a aparagem (eliminacdo dos
excessos de gordura, cartilagem e
aponevroses). A Carne bovina em
cubos ou iscas, congelada (IQF), Tipo
Coxdo Mole ou Alcatra, deve
apresentar-se livre de parasitas e de
qualgquer substancia contaminante que
possa alterd-la ou encobrir alguma
alteracdo. Devera estar congelado
(IQF) e transportado em veiculo com
temperatura de 8°C ou inferior,
assegurando que o produto se mantenha
congelado durante o transporte. Validade
minima 10 meses. Embalagem: o produto|
devera estar embalado em embalagem
plastica transparente, flexivel,
atdxica, intacta, resistente, em pacotes de
02Kg, tendo os cubos as dimensbes
aproximadas de 2x2x2 cm e as iscas com
dimensdes aproximadas de 4x2x2 cm.
Reembalada em caixa de papeléo lacrada.
Embalagem com informacGes sobre o
produto, data de fabricacdo, prazo de|
validade, peso liquido e condicBes de
armazenamento. A embalagem priméaria
dever estar devidamente lacrada, intacta,
sem nenhuma  abertura.  Produto
devidamente registrado em Orgéo
fiscalizador responsével. UNIDADE DE
FORNECIMENTO: Pacote 2 kg.

R$ 41,43

R$ 994.320,00

6.000

KG

Frango (inteiro) - Produto firme, sem
umidade, sem tempero; congelado; com
validade minima de 10 meses a contar
da data de entrega; com aspecto, cor,
cheiro e sabor préprios; sem manchas e
parasitas; acondicionado a vacuo,
embalagem atoxica, contendo

R$ 32,76

R$ 196.560,00
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informacbes  sobre 0 produto,
informagéo  nutricional, prazo de

validade. Produto devidamente
registrado em  6rgdo fiscalizador
responsavel. UNIDADE DE|

FORNECIMENTO: kg.

3 6.000

KG

Frango semi-processado - (Coxa e
Sobrecoxa de Frango) - Partes inteiras,
pesando entre 200 a 250 gramas por
unidade, sem tempero; congeladas,
transportada adequadamente|
(assegurando que o produto se
mantenha congelado durante o
transporte.). A porcentagem de agua ou
gelo ndo devera ultrapassar 10% (dez
por cento). Prazo de validade minimo de
6 meses a contar da data de entrega,
com aspecto, cor, cheiro e sabor
préprios; sem manchas e parasitas.
Embalagem atoxica, resistente,
contendo informagdes sobre o produto,
data de fabricacdo, prazo de validade,
peso liquido e condigbes de
armazenamento. Pacotes de
aproximadamente 02 Kg. A embalagem
secundédria devera ser em caixa de
papeldo devidamente lacrada.
Produto devidamente registrado em
orgao fiscalizador responséavel. Produto
deve ser entregue em embalagem
devidamente lacrada, intacta, sem
aberturas. UNIDADE DE
FORNECIMENTO: Pacote
aproximadamente 2 kg.

R$ 12,57

R$ 75.420,00

4 9.000

KG

Linguica tipo Calabresa tradicional -
Proveniente de animais, sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria.
Durante o processamento, devera ser
mantidas condi¢des higiénicosanitarias
adequadas. N&o ser4d permitido
parasitas, corpos estranhos ou qualquer
outra substéncia contaminante que
possa altera-la ou encobrir algumal
alteracao. Produto resfriado,
acondicionado a vacuo, em embalagem
plastica, resistente, atdxica — contendo
informagBes sobre o produto, data de
fabricagdo, prazo de validade, peso
liquido e condi¢g6es de armazenamento.
A embalagem secundaria devera ser em
caixa de papeldo devidamente lacrada.
Validade minima de 02 meses a contar
da data de entrega. Produto
devidamente registrado em 6rgao
fiscalizador responsavel. Produto deve
ser entregue em embalagem
devidamente lacrada, intacta, sem
aberturas. UNIDADE DE|

FORNECIMENTO: Pacote 2,5 kg.

R$ 20,40

R$ 183.600,00
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KG

Linguica Toscana - Proveniente de
animais, sadios, abatidos sob inspecéo
veterinaria. Durante o processamento,
devera ser mantidas condicOes
higiénicosanitarias adequadas. Né&o
serd permitido parasitas, corpos
estranhos ou qualquer outra substancia
contaminante que possa altera-la ou
encobrir alguma alteragéo. Produto
congelado, transportado em
veiculos adequados, assegurando que 0
produto se mantenha congelado durante
o transporte. O produto devera estar
identificado, com rétulo contendo
registro do produto de acordo com &
legislacdo vigente. Acondicionado &
vacuo, em embalagem plastica atdxica,
contendo dados sobre o produto,
informagdo  nutricional, prazo de
validade; validade minima de 03 meses
a contar da data de entrega. Produto
devidamente registrado em 6rgéo
fiscalizador responsavel. Produto
deve ser entregue em embalagem
devidamente lacrada, intacta, sem
aberturas. UNIDADE DE|
FORNECIMENTO: Pacote 2,5 kg.

R$ 33,79

R$ 304.110,00

KG

Peito de Frango em Cubos - Filé de
peito em cubos, de boa qualidade, sem
tempero, com baixo teor de gordura,
cortado em cubos pequenos (0s cubos|
deverdo ter aproximadamente 2x2x2 cm
ou conforme solicitado) e uniformes.
Embalagem plastica atoxica, contendo
informacdes  sobre 0 produto,
informac@o  nutricional, prazo de
validade. Prazo de validade de, no
minimo, 04 meses a contar da data de
entrega. Deverd ser  entregue
congelado, em transporte adequado,
garantindo sua qualidade nutricional e
caracteristicas organolépticas. Produto
devidamente registrado em 04rgdo
fiscalizador responsavel. Produto deve
ser entregue em embalagem primaria
devidamente lacrada, intacta, sem
aberturas. Unidade de fornecimento:
quilograma.

R$ 25,87

R$ 620.880,00

5 9.000
6 24.000
7 22.500

KG

Pernil suino em cubos — Proveniente
de machos da espécie suina, sadios,
abatidos sob inspecao veterindria.
Durante o processamento, deve ser
realizada a aparagem (eliminacdo dos
excessos de gordura, cartilagem e
aponevroses), 0s cubos deverdo ter
aproximadamente  2x2x2 cm ou
conforme solicitado. Cor, aparéncia,
textura, sabor e aroma caracteristicos.

Isento de sujidades, mofo, parasita.

R$ 23,86

R$ 536.850,00
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Embalado em plastico transparente,
atoxico, resistente. Reembalada em
caixa de papeldo lacrada. Devera estar
congelado e transportado em veiculo
adequado, assegurando que o0 produto
se mantenha congelado durante o
transporte. Embalagem  contendo
informacdes sobre o produto, data de
fabricagdo, prazo de validade, peso
liquido e condi¢des de armazenamento.
Prazo de validade de, no minimo 04
meses, a contar da data de entrega.
Produto devidamente registrado em
orgéo fiscalizador responsavel. Produto
deve ser entregue em embalagem
primaria devidamente lacrada, intacta,
sem aberturas. Unidade de
fornecimento: 2 kg.

8 24.000

KG

Carne Bovina moida congelada
individualmente (IQF): Acém ou
Cox&o Duro, Proveniente de machos da
espécie bovina, sadios, abatidos sob
inspecao veterinaria. Sem 0sso, contendo|
no maximo 10% de gordura, isenta de|
cartilagem, sem sebo, maximo de 3% de
aponevroses. Durante o processamento,
deve ser realizada a aparagem
(eliminac@o dos excessos de gordura,
cartlagem e aponevroses). A Carne
bovina deverd ser moida em disco de
aprox. 6mm, bem processada, o produto
deverd ser drenado de liquidos e sofrer|
processo de congelamento que assegure|
todas as suas propriedades, deve
apresentar-se livre de parasitas e de
gualquer substancia contaminante que
possa altera-la ou encobrir alguma
alteracdo. Devera estar congelado e
transportado em veiculo com temperatural
de 8°C ou inferior, assegurando que 0
produto se mantenha congelado durante|
o transporte. Validade minima 18 meses.
Embalagem: plastica  transparente,
flexivel, atdxica, resistente, em pacotes de
02 a 05Kg. Contendo informacdes sobre 0
produto, data de fabricacdo, prazo de|
validade, peso liquido e condicdes de
armazenamento. Reembalada em caixa
de papeldo lacrada. Produto devidamente
registrado em  6rgdo fiscalizador
responsavel. Produto deve ser entregue
em embalagem priméria devidamente
lacrada, intacta, sem aberturas.

R$ 26,62

R$ 638.880,00

9 6.000

KG

Salsicha de Frango sem Corante (Kg)
- Produto processado somente com
carnes de frango, congelada, contendo
02 % de amido, isenta de pimenta,
corantes artificiais, cartilagens, ossos e

granulacdes. A) Nitrito de potassio ou de

R$ 11,53

R$ 69.180,00
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sédio: maximo de 0,02%, quando
usados isoladamente ou combinados:
B) Nitrito de Potassio ou de sddio,
associados ou ndo: méaximo de 0,05%.
C) Cloreto de sédio: maximo 2%. O
produto ndo deverd apresentar
superficie imida, pegajosa, exudato ou
partes flacidas ou de consisténcial
anormal, com indicios de fermentacao
putrida. O produto deve ser registrado
em 0Orgdo fiscalizador responséavel.
Devera estar congelado etransportado
adequadamente, mantendo sua|
temperatura de congelamento. As
salsichas deverao ter peso unitario de 40 a|
50g acondicionadas em pacotes de 3kg.
Produto embalado a vacuo em
embalagem plastica, flexivel, atéxica,
resistente, intactas, contendo dados sobre
0 produto, data de fabricac&o, prazo de|
validade e condi¢cbes de armazenamento.
Reembalada em caixa de papeldo lacrada.
O produto devera ser rotulado de acordo|
com a legislacdo vigente. Devera ser
registrado no o6rgao fiscalizador
responsavel. Validade minima de 6 meses
a partir da data de entrega.

10

22.500

KG

Sassami Sem Pele e Sem Adicdo de
Sal e Temperos (Kg): Sem 0sso e sem
pele, manipulado em condi¢Bes
higiénicas sanitarias adequadas,
provenientes de animais sadios,
abatidos sob inspeg¢do veterindria,
devendo ser congelado e transportado
adequadamente. O produto devera
estar acondicionado a vécuo em
embalagem pléstica, flexivel, atoxica,
resistente, em pacotes de
aproximadamente 2Kg, contendo dados
sobre o produto, data de fabricagdo,
prazo de validade e condigbes de
armazenamento. A embalagem
secunddria deverd ser em caixa de
papeldo devidamente lacrada. O
produto deverd ser rotulado de acordo
com a legislacdo vigente. Devera ser
registrado no oOrgao fiscalizador
responsavel. Validade minima de 8

meses a partir da data de entrega.

R$ 16,10

R$ 362.250,00
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11

18.000

KG

Almdndega de carne bovina cozida
e congelada individualmente (IQF):
Produto feito a partir de carne bovina
selecionada, de boa qualidade,
suavemente temperada. Deve
apresentar cor, sabor, cheiro, textura
caracteristicos. Textura macia, com
formato arredondado, de tamanhos
uniformes de acordo com o solicitado
pelo  comprador. Devera  estar
congelado individualmente (IQF) e
transportado em veiculo adequado,
assegurando que o produto se
mantenha congelado durante 0O
transporte. Validade minima de 10
meses a partir da data da entrega. O
produto devera estar em embalagem
plastica atoxica, resistente, flexivel,
constando informagbes sobre 0
produto: informacdo nutricional, prazo
de validade, peso liquido, condi¢bes de
armazenamento. Embalagem secundarial
lacrada. Produto devidamente registrado
em Orgdo fiscalizador responsavel.
Produto deve ser entregue com @
embalagem primaria devidamente
lacrada, ndo violada, intacta, sem rasgos
ou aberturas.

R$ 37,95

R$ 683.100,00

12

22.500

KG

Filé de tilapia congelado: filé de til4pial
in natura inteiro, sem espinhas e sem
pele, sem tempero, com 5% de
glaceamento, gramatura de 100 a 120
gramas. ApOs descongelamento o
produto deve apresentar consisténcial
firme, cor, odor e sabor proprios, livre de
manchas, partes de pele, cartilagens,
espinhas e parasitas. Embalagem
primaria: plastica, atoxica,
termossoldada, resistente, compativel
ao contato direto com alimentos, com
rétulo litografado, de forma clara e
indelével, conforme legislacéo,
contendo informag&o nutricional, prazo
de validade e outros dados pertinentes.
Capacidade de acondicionamento de 1
a 2kg. Validade minima de 9 (nove
meses) a partir da data de entrega, sob|
temperatura maxima -12° C e
transportada em condicbes que
preservem tanto as caracteristicas do
alimento congelado, como também a
qualidade do mesmo quanto as
caracteristicas fisico-quimicas. Suas
condicdes deverdo estar de acordo com
a NTA n° 9 R (Dec. 12.486/78) e (M.A
2244/97) Dec. 30691, de 29/03/52 e
suas posteriores alteracfes, no SIF,
SISP ou DIPOA, produto sujeito a
verificacdo no ato da entrega aos

R$ 65,91

R$ 1.482.975,00
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procedimentos administrativos
determinados pela Sec. Agricultura;
embalagem deve constar peso liquido
(antes do congelamento) e peso bruto
ap6és congelamento. Apresentar ficha
técnica do produto. Produto sujeito a
verificag@o no ato da entrega. Unidade
fornecimento: kg

11.3. COTA (01) PRINCIPAL COM 75%:-

Tabela de Pregos

ltem

Quant.

Unid.

Produtos

Valor
Unitario
Maximo

R$

Valor Total
Maximo R$

13

8.000

KG

Carne Bovina em Cubos (ou Iscas)
congelada individualmente (IQF):
Cox&o Mole ou Alcatra - Proveniente de
machos da espécie bovina, sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria. Sem
0sso, contendo no méaximo 10% de
gordura, isenta de cartilagem, sem sebo,
maximo de 3% de aponevroses. Durante
0 processamento, deve ser realizada a
aparagem (eliminacdo dos excessos de
gordura, cartilagem e aponevroses). A
Carne bovina em cubos ou iscas,
congelada (IQF), Tipo Cox&do Mole ou
Alcatra, deve apresentar-se livre de
parasitas e de qualquer substancia
contaminante que possa alterd-la ou
encobrir alguma alteracdo. Devera estar
congelado (IQF) e transportado em
veiculo com temperatura de 8°C ou
inferior, assegurando que o produto se
mantenha congelado durante o transporte.
Validade minima 10 meses. Embalagem: o
produto devera estar embalado em
embalagem plastica transparente, flexivel,
atoxica, intacta, resistente, em pacotes de
02Kg, tendo os cubos as dimensbes|
aproximadas de 2x2x2 cm e as iscas com
dimensdes aproximadas de 4x2x2 cm.
Reembalada em caixa de papeldo lacrada.
Embalagem com informacfes sobre o
produto, data de fabricacdo, prazo de
validade, peso liquido e condicbes de
armazenamento. A embalagem primaria
deverd estar devidamente lacrada, intacta,
sem nenhuma  abertura. Produto
devidamente registrado em orgao
fiscalizador responsavel. UNIDADE DE|

FORNECIMENTO: Pacote 2 kg.

R$ 41,43

R$ 331.440,00
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14

2.000

KG

Frango (inteiro) - Produto firme, sem
umidade, sem tempero; congelado; com
validade minima de 10 meses a contar da|
data de entrega; com aspecto, cor, cheiro
e sabor proprios; sem manchas e
parasitas; acondicionado a vacuo,
embalagem atoxica, contendo
informagBes sobre o produto, informacéo
nutricional, prazo de validade. Produto
devidamente registrado em  6érgdo
fiscalizador responsavel. UNIDADE DE
FORNECIMENTO: Kkg.

R$ 32,76

R$ 65.520,00

15

2.000

KG

Frango semi-processado - (Coxa €
Sobrecoxa de Frango) - Partes inteiras,
pesando entre 200 a 250 gramas por
unidade, sem tempero; congeladas,
transportada adequadamente
(assegurando que o produto se mantenha|
congelado durante o transporte.). A
porcentagem de agua ou gelo néo deverd|
ultrapassar 10% (dez por cento). Prazo
de validade minimo de 6 meses a contar
da data de entrega; com aspecto, cor,
cheiro e sabor préprios; sem manchas e
parasitas. Embalagem atoxica, resistente,
contendo informagfes sobre o produto,
data de fabricacdo, prazo de validade,
peso liguido e condicdes de
armazenamento. Pacotes de
aproximadamente 02 Kg. A embalagem
secundéria deverd ser em caixa de
papeldo devidamente lacrada. Produto
devidamente registrado em  6rgdo
fiscalizador responsavel. Produto deve ser
entregue em embalagem devidamente
lacrada, intacta, sem aberturas. UNIDADE
DE FORNECIMENTO: Pacote|
aproximadamente 2 kg.

R$ 12,57

R$ 25.140,00

16

3.000

KG

Linguica tipo Calabresa tradicional -
Proveniente de animais, sadios, abatidos
sob inspecdo veterinaria. Durante o
processamento, devera ser mantidas
condicdes higiénicosanitarias adequadas.
Nao serd permitido parasitas, corpos
estranhos ou qualquer outra substancia|
contaminante que possa alterd-la ou
encobrir alguma alteragdo. Produto
resfriado, acondicionado a vacuo, em
embalagem pléastica, resistente, atoxica —
contendo informagfes sobre o produto,
data de fabricacdo, prazo de validade,
peso liqguido e condicbes de
armazenamento. A embalagem
secundaria deverd ser em caixa de
papeldo devidamente lacrada. Validade
minima de 02 meses a contar da data de
entrega. Produto devidamente registrado
em o6rgao fiscalizador responsavel.

Produto deve ser entregue em

R$ 20,40

R$ 61.200,00
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embalagem devidamente lacrada, intacta,
sem aberturas. UNIDADE DE
FORNECIMENTO: Pacote 2,5 kg.

17

3.000

KG

Linguica Toscana - Proveniente de
animais, sadios, abatidos sob inspec¢éo
veterinaria. Durante o processamento,
devera  ser mantidas condicBes
higiénicosanitarias adequadas. N&o sera
permitido parasitas, corpos estranhos ou
qgualguer outra substancia contaminante
gue possa alterd-la ou encobrir alguma|
alteracéo. Produto congelado,
transportado em veiculos adequados,
assegurando que o produto se mantenhal
congelado durante o transporte. O
produto devera estar identificado, com
rétulo contendo registro do produto de
acordo com a legislacdo vigente.
Acondicionado a vacuo, em embalagem
plastica atéxica, contendo dados sobre o
produto, informacé&o nutricional, prazo de
validade; validade minima de 03 meses &
contar da data de entrega. Produto
devidamente registrado em  6rgdo
fiscalizador responsavel. Produto deve
ser entregue em embalagem devidamente|
lacrada, intacta, sem aberturas. UNIDADE
DE FORNECIMENTO: Pacote 2,5 kg.

R$ 33,79

R$ 101.370,00

18

8.000

KG

Peito de Frango em Cubos - Filé de
peito em cubos, de boa qualidade, sem
tempero, com baixo teor de gordura,
cortado em cubos pequenos (0os cubos
deverdo ter aproximadamente 2x2x2 cm
ou conforme solicitado) e uniformes.
Embalagem plastica atoxica, contendo
informagBes sobre o produto, informagéo
nutricional, prazo de validade. Prazo de
validade de, no minimo, 04 meses a
contar da data de entrega. Devera ser
entregue congelado, em transporte
adequado, garantindo sua qualidade
nutricional e caracteristicas
organolépticas. Produto devidamente
registrado em  orgdo fiscalizador
responsavel. Produto deve ser entregue
em embalagem primaria devidamente
lacrada, intacta, sem aberturas. Unidade
de fornecimento: quilograma.

R$ 25,87

R$ 206.960,00

19

7.500

KG

Pernil suino em cubos — Proveniente de
machos da espécie suina, sadios,
abatidos sob inspecdo veterinaria.
Durante 0 processamento, deve ser
realizada a aparagem (eliminacdo dos
excessos de gordura, cartilagem e
aponevroses), 0s cubos deverdo ter
aproximadamente 2x2x2 cm ou conforme
solicitado. Cor, aparéncia, textura, sabor
e aroma caracteristicos. Isento de

sujidades, mofo, parasita. Embalado em

R$ 23,86

R$ 178.950,00
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plastico transparente, atoxico, resistente.
Reembalada em caixa de papelao
lacrada. Devera estar congelado e
transportado em veiculo adequado,
assegurando que o produto se mantenha|
congelado  durante 0 transporte.
Embalagem contendo informagdes sobre
o produto, data de fabricacdo, prazo de
validade, peso liquido e condicBes de
armazenamento. Prazo de validade de,
no minimo 04 meses, a contar da data de
entrega. Produto devidamente registrado
em Orgdo fiscalizador responsavel.
Produto deve ser entregue em
embalagem primaria  devidamente
lacrada, intacta, sem aberturas. Unidade
de fornecimento: 2 kg.

20

8.000

KG

Carne Bovina moida congelada
individualmente (IQF): Acém ou Coxé&o
Duro, Proveniente de machos da espécie
bovina, sadios, abatidos sob inspecéo
veterinaria. Sem 0sso, contendo no Maximo|
10% de gordura, isenta de cartilagem, sem
sebo, maximo de 3% de aponevroses.
Durante 0 processamento, deve ser
realizada a aparagem (eliminacdo dos
excessos de gordura, cartlagem e
aponevroses). A Carne bovina deveréa ser|
moida em disco de aprox. 6mm, bem
processada, o produto devera ser drenado
de liquidos e sofrer processo de
congelamento que assegure todas as suas
propriedades, deve apresentar-se livre de
parasitas e de qualquer substancial
contaminante que possa alterd-la ou
encobrir alguma alteragdo. Devera estar
congelado e transportado em veiculo com
temperatura de 8°C ou inferior,
assegurando que o produto se mantenhal
congelado durante o transporte. Validade
minima 18 meses. Embalagem: plastical
transparente, flexivel, atoxica, resistente,
em pacotes de 02 a 05Kg. Contendo
informacdes sobre o produto, data de
fabricagao, prazo de validade, peso liquido
e condicbes de  armazenamento.
Reembalada em caixa de papeldo lacrada.
Produto devidamente registrado em 6rgéo
fiscalizador responsavel. Produto deve ser|
entregue em embalagem  primaria
devidamente lacrada, intacta, sem
aberturas.

R$ 26,62

R$ 212.960,00

21

2.000

KG

Salsicha de Frango sem Corante (Kg) -
Produto processado somente com carnes
de frango, congelada, contendo 02 % de
amido, isenta de pimenta, corantes
artificiais, cartilagens, 0SS0S e
granulacdes. A) Nitrito de potassio ou de

sédio: maximo de 0,02%, quando usados

R$ 11,53

R$ 23.060,00
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isoladamente ou combinados: B) Nitrito]
de Potéassio ou de sodio, associados ou
ndo: maximo de 0,05%. C) Cloreto de
sédio: maximo 2%. O produto ndo devera
apresentar superficie Umida, pegajosa,
exudato ou partes flacidas ou de
consisténcia anormal, com indicios de
fermentacéo puatrida. O produto deve ser
registrado em  6rgdo fiscalizador,
responsavel. Devera estar congelado e
transportado adequadamente, mantendo
sua temperatura de congelamento. As
salsichas deverdo ter peso unitario de 40 &
50g acondicionadas em pacotes de 3kg.
Produto embalado a vacuo em embalagem
plastica, flexivel, atdxica, resistente,
intactas, contendo dados sobre o produto,
data de fabricagcdo, prazo de validade e
condi¢bes de armazenamento.
Reembalada em caixa de papelao lacrada.
O produto devera ser rotulado de acordo
com a legislacdo vigente. Devera ser
registrado no orgao fiscalizador|
responsavel. Validade minima de 6 meses a
partir da data de entrega.

22

7.500

KG

Sassami Sem Pele e Sem Adicéo de
Sal e Temperos (Kg): Sem 0sso e sem
pele, manipulado  em condicdes
higiénicas sanitarias adequadas,
provenientes de animais sadios, abatidos
sob inspecdo veterinaria, devendo ser|
congelado e transportado
adequadamente. O produto deverd estar,
acondicionado a vacuo em embalagem
plastica, flexivel, atéxica, resistente, em
pacotes de aproximadamente 2Kg,
contendo dados sobre o produto, data de
fabricagdo, prazo de validade e condi¢des,
de armazenamento. A embalagem
secundéria devera ser em caixa de
papeldo devidamente lacrada. O produto
devera ser rotulado de acordo com a
legislagdo vigente. Devera ser registrado
no orgao fiscalizador responsavel.
Validade minima de 8 meses a partir da
data de entrega.

R$ 16,10

R$ 120.750,00

23

6.000

KG

Alméndega de carne bovina cozida e
congelada individualmente  (IQF):
Produto feito a partir de carne bovina|
selecionada, de boa  qualidade,
suavemente temperada. Deve apresentar
cor, sabor, cheiro, textura caracteristicos.
Textura macia, com formato arredondado,
de tamanhos uniformes de acordo com o
solicitado pelo comprador. Devera estar
congelado individualmente (IQF) €
transportado em veiculo adequado,
assegurando que o produto se mantenha

congelado durante o transporte. Validade

R$ 37,95

R$ 227.700,00
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minima de 10 meses a partir da data da
entrega. O produto devera estar em
embalagem plastica atdxica, resistente,
flexivel, constando informacdes sobre o
produto: informacédo nutricional, prazo de
validade, peso liquido, condicdes de
armazenamento. Embalagem secundaria
lacrada. Produto devidamente registrado em
orgdo fiscalizador responséavel. Produto
deve ser entregue com a embalagem
priméria devidamente lacrada, néo violada,
intacta, sem rasgos ou aberturas.

Filé de tildpia congelado: filé de tilapia in
natura inteiro, sem espinhas e sem pele,
sem tempero, com 5% de glaceamento,
gramatura de 100 a 120 gramas. Apoés
descongelamento o produto deve
apresentar consisténcia firme, cor, odor e
sabor préprios, livre de manchas, partes
de pele, cartilagens, espinhas e parasitas.
Embalagem primaria: plastica, atéxica,
termossoldada, resistente, compativel ao
contato direto com alimentos, com rotulo
litografado, de forma clara e indelével,
conforme legislacéo, contendo
informag&o nutricional, prazo de validade
e outros dados pertinentes. Capacidade
de acondicionamento de 1 a 2kg. Validade
minima de 9 (nove meses) a partir da data
de entrega, sob temperatura maxima -129
C e transportada em condicbes que
preservem tanto as caracteristicas do
alimento congelado, como também a
qualidade do mesmo quanto as
caracteristicas  fisico-quimicas. Suas
condi¢des deverdo estar de acordo com a
NTA n® 9 R (Dec. 12.486/78) e (M.A
2244/97) Dec. 30691, de 29/03/52 e suas
posteriores alteracdes, no SIF, SISP ou
DIPOA, produto sujeito a verificagdo no
ato da entrega aos procedimentos
administrativos determinados pela Sec.
Agricultura; embalagem deve constar|
peso liquido (antes do congelamento) e
peso bruto apés  congelamento.
Apresentar ficha técnica do produto.
Produto sujeito a verificacdo no ato da
entrega. Unidade fornecimento: kg

24 7.500 KG R$ 65,91 R$ 494.325,00

12. - DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO

12.1. Asolucéo proposta envolve a aquisicdo de géneros alimenticios para fornecer

a merenda escolar obrigatéria, atendendo as necessidades da rede de ensino
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municipal e estadual de Pedregulho durante o ano letivo de 2025 e aos demais
setores da administracdo. Todos os elementos necessarios para atender a demanda
estardo dispostos no Termo de Referéncia, incluindo as obrigacdes e
responsabilidades da contratada, bem como as especificidades do objeto.

12.2. Este Estudo Técnico Preliminar tem o objetivo de compor um processo
licitatério para REGISTRO DE PRECOS, obtendo um mecanismo agil e seguro para
futuras contratacfes. A proposta envolve a contratacdo de empresas especializadas
no fornecimento de materiais de consumo (géneros alimenticios) para dar
continuidade ao fornecimento de merenda escolar para os alunos da rede municipal
e estadual, cumprindo a missao institucional, e também para os demais setores da
administracao.

12.3. Apds analisar a descricao da necessidade, conforme manifestado pelas areas
requerentes no DFD, os requisitos técnicos inerentes a demanda e a contratacédo, e
as solucdes disponiveis no mercado, com suas perspectivas positivas e negativas,
conclui-se que a solucdo mais acessivel e viavel para ser operacionalizada no
municipio, que conta com estrutura fisica e recursos humanos para armazenagem e
manuseio/preparo de refei¢cdes, é a aquisicdo de géneros alimenticios (carnes), em
embalagens individuais, fornecidos parceladamente, sob contrato ou instrumento

similar.

13. — JUSTIFICATIVAS PARA O PARCELAMENTO OU NAO DA

CONTRATACAO:

13.1. A contratacdo deverd ser parcelada, pois, neste caso, € tecnicamente e
economicamente viavel dividir a solucéo, pois ndo ha perda de escala e ha o melhor

aproveitamento do mercado e ampliacdo da competitividade ao dividir a solucao.

14. - DEMONSTRACAO DOS RESULTADOS PRETENDIDOS

14.1. Os resultados pretendidos com as aquisi¢oes séo:

14.1.1. Eficicia: Atender a todas as demandas de aquisicdo de géneros
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alimenticios, suportando a atividade finalistica do 6rgéo.

14.1.2. Eficiéncia: Assegurar a continuidade e manutencdo do manuseio e
preparo das refeicbes para atender as escolas e demais setores da
administragao, garantindo o uso racional dos recursos financeiros.

14.1.3. Qualidade da alimentac&o: Proporcionar uma alimentacdo adequada
aos alunos da rede publica municipal e estadual de Pedregulho, melhorando seu
desempenho escolar por meio de um cardapio nutritivo e focado na saude fisica
e mental.

14.1.4. Cumprimento do dever institucional: Oferecer aos alunos um servigo de
gualidade reconhecida, otimizando os recursos humanos, materiais e financeiros
disponiveis, observando as politicas de responsabilidade ambiental adotadas
pelo érgéo.

14.1.5. Atendimento aos demais setores da administracdo: Suprir a
necessidade de preparo de refeicdes ou lanches para os diversos setores da
administracdo, conforme suas demandas.

14.1.6. Tratamento isondmico e justa competicdo: Assegurar tratamento
igualitario entre os licitantes, promovendo uma competicdo justa e evitando
contratacdes com precos inexequiveis ou superfaturados.

14.1.7. Necessidade nutricional: Oferecer condi¢cdes adequadas na oferta de
lanches e refeicbes, garantindo economicidade e eficiéncia nos processos
relacionados a merenda escolar e aos demais setores da administracao.
Assegurar que a cozinha piloto do municipio seja abastecida com os produtos
necessarios para o preparo da merenda escolar, permitindo que os alunos da
rede municipal e estadual desenvolvam suas atividades pedagogicas e
aprendizagem de forma adequada.

14.1.8. Economicidade e aproveitamento de recursos: Escolher a opcao de
contratacdo mais viavel para o municipio, observando o melhor custo-beneficio
e 0 uso racional dos recursos financeiros disponiveis, de modo que todas as
demandas sejam atendidas, evitando prejuizos financeiros e de execucao.

14.1.9. Cumprimento de compromissos: Assegurar que a contratada cumpra

Rua Coronel André Vilela, 96 — Fone/Fax: (16) 3171-9400 — Cx. Postal, 18 — CEP 14.470-000 — Pedregulho-SP



Prefeitura Municipal de Pedregulho
Estado de S&o Paulo

todos os compromissos firmados, evitando a necessidade de rescisao do
contrato, e respeitando as exigéncias, prazos, quantidades e demais

especificacdes do contrato.

15. — PROVIDENCIAS PREVIAS AO CONTRATO

15.1. A equipe de planejamento da contratacdo serd encarregada da gestao e
fiscalizacdo do contrato informam local de entrega, data, condicdes de entrega, bem
como séao informados das providéncias a serem tomadas em caso de inexecucao

total ou parcial do contrato.

16. — CONTRATACOES CORRELATAS / INTERDEPENDENTES

16.1. Este estudo ndo identificou a necessidade de realizar contratacdes acessorias
para a perfeita execucdo do objeto, uma vez que todos 0s meios necessarios para a
operacionalizacdo dos servigos podem ser supridos apenas com a contratacao ora

proposta.

17. - IMPACTOS AMBIENTAIS

17.1. Os principais impactos ambientais dos géneros adquiridos, podem estar
associados tanto ao processo produtivo, como a geracdo de efluentes, ao préprio
uso dos produtos ou mesmo a geracao de residuos de embalagem pos-uso.

17.2. Os riscos de impactos ocasionados devido a produgdo nas industrias, as
empresas deverdo atentar para as praticas de mitigacdo dos impactos na producéao,
bem como as lei e Resolu¢cbes que orientam a producdo sustentavel dessas
atividades.

17.3. Que sejam observados os requisitos ambientais para a obtencdo de
certificacdo do Instituto Nacional de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade Industrial
— INMETRO como produtos sustentaveis ou de menor impacto ambiental em relagcéo

aos seus similares.
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17.4. Que os produtos devam ser preferencialmente, acondicionados em
embalagem individual adequada, com o menor volume possivel, que utilize materiais

reciclaveis, de forma a garantir a maxima protecdo durante o transporte e o

armazenamento.
IMPACTO AMBIENTAL MEDIDA DE TRATAMENTO

Geracdo de residuos solidos. Respeitar as Normas Brasileiras - NBR publicadas pela
Associagdo Brasileira de Normas Técnicas sobre residuos
solidos.

Descarte de residuos sélidos. A contratada devera orientar seus empregados quanto a
forma ambientalmente adequada do descarte. Respeitar e
fazer cumprir a legislacdo de protecdo ao meio ambiente,
previstas nas normas regulamentadoras pertinentes.

17.5. A Contratada devera adotar praticas de Sustentabilidade Ambiental, conforme
prevé a Instrugdo Normativa n° 01, de 19 de janeiro de 2010, da Secretaria de
Logistica e Tecnologia da Informac¢édo do Ministério do Planejamento, Orcamento e
Gestao e legislacao correlatas, naquilo que couber;

17.6. Cumprir as Normas Brasileiras — NBR publicadas pela Associagao Brasileira
de Normas Técnicas sobre residuos solidos;

17.7. Cumprir diretrizes relativas a gestdo integrada e ao gerenciamento de
residuos sélidos, obedecendo aos parametros estabelecidos pela Lei n° 12.305, de
2 de agosto de 2010.

17.8. Outra categoria de residuo proveniente das atividades de pré-preparo, preparo
e distribuicdo de alimentos e da limpeza regular das areas das Unidades sé&o os
residuos orgéanicos. Quando nao tratados adequadamente, podem causar risco de
contaminacgao, seja pelo favorecimento da proliferacdo de microrganismos como as
bactérias ou pela atracdo de vetores e pragas. A principal norma relacionada ao
manejo e ao descarte de residuos é a Resolucdo ANVISA n° 216/2004. Ela determina
gue os estabelecimentos devem dispor de recipientes identificados e integros, de
facil higienizacéo e transporte, em nuamero e capacidade suficientes para conter os
residuos. Ainda, os coletores utilizados para deposicao dos residuos das areas de

preparacao e armazenamento de alimentos devem ser dotados de tampas acionadas
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sem contato manual. O normativo dispbe também que os residuos devem ser
frequentemente coletados e estocados em local fechado e isolado da area de
preparacdo e armazenamento dos alimentos. Isso de modo a evitar focos de

contaminacao e atracéo de pragas e vetores urbanos.

18. — SUSTENTABILIDADE.

18.1. A sustentabilidade na compra de carne envolve o monitoramento da cadeia de
producdo, o cumprimento de legislacdes e a adoc¢do de praticas que promovam o
bem-estar animal e a conservacao do meio ambiente.

18.2. A carne sustentavel é produzida de forma responsavel socialmente,
ambientalmente e com bem-estar animal. Para comprar carne sustentavel, vocé pode

procurar por selos de certificagéo.

19. — ANALISE DE RISCOS.

19.1. Os riscos identificados que poderdo comprometer 0 sucesso da contratacao

estdo enumerados na tabela a seguir.

Ameaca Efeito Acdo de mitigacdo | Responséavel Prazo
Falta de . - =
A Negociar com a Administracdo
orcamento do | Auséncia de orgamento do Municipio a destinacdo de | Requisitante da
x:ﬁlz(;p;o paég Eg;?rataeliﬁeélvagao da recursos orcamentarios para a | demanda Néo se aplica.
acio & &40 acao.

Falta do dos produtos| Antecipar a negociacdo com o

Atraso na entrega - Fiscais do
para o preparo das| fornecedor para evitar No empenho.
dos produtos . contrato.
refeicdes. atrasos.
Falta de pessoal = Negociar com a area
. = Atraso na agao e - . e .
para instrucdo e administrativa do  Municipio | Requisitante da

comprometimento  na N&o se aplica.

acompanhamento ~ . .| ampliagdo dos recursos | demanda

da acéo. execugao orcamentaria. humanos disponiveis.

N&o fornecimento Aplicar penalidades contratuais; o . Imediato,

dos produtos iabilizaca = Exigir Seguro de execug&o no F|sca_|s_do contrato; quando

(Inexecugéo Inviabilizagdo da agdo. ato da assinatura do contrato. Requisitante da caracterizado
. . . demanda.

contratual). Providenciar nova contratacéo; 0 atraso.

. ~ Aplicar penalidades contratuais; . . Imediato,
Rompimento Interrupgéo na entrega Exigir Seguro de execucdo no Flsca_ls'do contrato; quando
contratual durante | dos produtos . Requisitante da .

S ato da assinatura do contrato. caracterizado
a vigéncia. contratado. - . = demanda. .
Providenciar nova contratacéo. 0 rompimento.
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Revisdo do cronograma de
licitagdo e ajustes necessarios
Cancelamento da .
. = para evitar novo cancelamento. .
Licitacdo por agdo L - = Imediato,
Comprometer o| Priorizagdo da implementacdo
de fornecedores - . L < - . quando
fornecimento dos| de ajustes necessarios na | Area Administrativa .
que buscam A Pt caracterizado
produtos especificacao técnica e
protelar ou anular ok ) 0 atraso
republicacéo do Edital dentro do
0 processo. A
tempo hébil para atender o
evento.
Inclusdo de  critérios de
habilitacdo permitidos por lei,
como Declaragao de
Capacidade Técnica. Estes
mecanismos contribuirdo para
. selecionar  empresas ue
Selegao de empresas g
possuem condi¢des técnica e de
fornecedor de | Comprometer o| !
. . - infraestrutura. i o = .
baixa qualidade | fornecimento dos . . Area Técnica N&o se aplica.
) Aplicacgdo de  penalidades
ou incapaz de | produtos : .
executar o objeto previstas em Edital e convocar
’ os licitantes remanescentes,
obedecida & ordem de
classificagdo, para fazé-lo em
igual prazo e nas mesmas
condigbes  propostas  pelo
primeiro classificado.
Nenhuma acédo antecipada é
Suspensao do possivel além da especificagao Imediato,
Comprometer o ;. = P
Certame, - técnica do termo de referéncia | - . guando
) x fornecimento dos A Area Administrativa :
impugnagcéo do em plena observancia aos caracterizado
. produtos . .
Edital. ditames legais. 0 atraso
Republicacdo do Edital.

19.2. Ao considerar esses riscos e critérios de sustentabilidade, a administracédo
pode garantir que o certame seja realizado de forma responsavel, protegendo o meio
ambiente. Diante desses fundamentos, a andlise detalhada de riscos no processo de
contratacdo reflete a idoneidade do processo com a legislacdo vigente e a

singularidade desse tipo de contratacdo no contexto legal e sustentavel.

20. — VIABILIDADE DA CONTRATACAO

20.1. Em virtude de a Prefeitura Municipal ndo possuir as estruturas para a
acondicionamento e preservacdo dos produtos, a contratacdo de empresa
especializada para o Registro de Precos para eventual aquisicdo parcelada de
carnes para merenda escolar e demais setores da administragéo, acaba por ser a
opcdo menos onerosa a Administracdo Publica. Assim, a solucdo adotada sera a
que apresentar o menor valor do unitario dos itens objeto deste estudo, observados
os critérios minimos de qualidade especificados nos requisitos da contratacao.

20.2. Conclui-se, portanto, que € VIAVEL a referida contratacdo, por atender a
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Estado de S&o Paulo

necessidade a que se destina, com base nos elementos colhidos neste Estudo

Técnico Preliminar.

ANEXOS:

- Relatorio de pesquisa de precos em 6rgéo publicos através da ferramenta de

pesquisa Banco de precos

Pedregulho, 07 de janeiro de 2025

Edgar Ajax dos Reis Filho
Secretario Municipal de Educacdo Municipio de Pedregulho - SP

Pollyane Sousa Jacintho
Sec. Adjunta da Secretaria da Educacéao
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